
 
 
 
 
UNSER KÜCHENTEAM UNT ER DER L EITUNG  
VON MATTHIAS PAASCH  HEIßT SIE  HERZLICH 

WILLKOMMEN  
 

MENÜ DES HAUSES  
 
 

H A U SG E B EI Z T ER  F E N CH E L - I SL A N D L A C HS  
mit  Kräu te r  Crème f ra îche  und  Ka r to f fe l küch le in  
 
*  *  *  
 

K R A FT B RÜ H E  VO N B E RG I SC H EM  RI ND  
mit  Gemüse und  K räu te r -P fannkuchenst re i fen  
 
*  *  *  
 

G EB R AT E NE  RI ESE NG A RN E LE N   
an Re isbandnude ln  mi t  Wakame und  ro tem Papr ika  au f  
Kokossauce  
 
*  *  *  
 

B Ä C K CH E N  U N D  F I LE T  V O M  MI L C H KA L B  
mit  Ro twe in -Scha lo t ten  und  Erbsen -Kar to f fe ls tamp f  
 
*  *  *  
 

C R ÈM E  B R ÛL É E  
mit  hausgemachtem Erdbee rso rbe t  
 
 

pro  Pe rson  49 ,80  €  
 
 
A l s  D r e i - G a n g - M e n ü  3 6 , 9 0  €  p r o  P e r s o n  
( O h n e  V o r s p e i s e  u n d  Z w i s c h e n g e r i c h t )  

 
A l s  V i e r - G a n g - M e n ü  4 3 , 9 0  €  p r o  P e r s o n  
( O h n e  Z w i s c h e n g e r i c h t )  

 
 
U n ser e  W e inem pf eh lu ng  zu  d ie sem  Me nü  
W E I ß E R  B U R G U N D E R  
` I M  A L T E N  R O D `  
Q . b . A . ,  t r oc ke n  
S e lec t i o n  A lex an der  v on  Ess en  &  We in gu t  Sp ie ss ,  Rhe inh es se n  
0 , 75  l - F l .   28 , 90  €  
 



 
 
 
 

 

FISCHMENÜ  
 

T H U NFI S C H C A RPA C CI O  
mit  e inem Sa la t  aus  Ka lb f le i sch ,  Z i t rone ,  Kape rn  und  Pe te rs i l ie  
  

*  *  *  
 

"  BO UI LL A BAI S SE  "  
mit  geb ra tenen  F isch f i le t s  und  Fenche l  mi t  Knob lauch -Rös tb ro t   
 

*  *  *  
 

M ED AI LLO NS  VO M S E E TE UF E L  
au f  Speck -Orangen  Fenche l  mi t  Ba lsamico  Jus   
und  Erbsen -Kar to f fe lpü ree  
 

*  *  *  
 

K AI S E RS C HMA R RN  
mit  Ros inen ,  Mande ln  und  Eng l i sche r  Crème  
 

pro  Pe rson  46 ,80  €  
 

U n ser e  W e inem pf eh lu ng  zu  d ie sem  Me nü  
G R A U B U R G U N D E R  S 
Q u a l i t ä t s w e in ,  t r ock en  
W e in gu t  Emr ic h - Sch ön le ber ,  Na he  
0 , 75  l  F l .  3 5 , 9 0  €  
 

VEGETARISCHES MENÜ  
 

B O UQ U ET  M AR K TF RI S CH E R  SA LA TE  
mit  Sp rossen  und  Ke rnen  
in  Ba lsamico  Dress ing  
 

*  *  *  
 

C R EM ES Ü P PC H E N VO N  PE T ER SI L I EN W UR Z EL  
mit  Pes to  und  Kar to f fe l ch ips  
 

*  *  *  
 

B L UM EN KO H L -G RI E S  K NÖ D E L  
au f  F rüh l ingsgemüse Bee t  
*  *  *  

K O MPO TT  VO N  WA L D BE E R E N   
mit  Bou rbon  Van i l lee is  
 

pro  Pe rson  36 ,80  €  
 

U n ser e  W e inem pf eh lu ng  zu  d ie sem  Me nü  
C A L A F U R I A  R O S E  
N e gro amar o  S a le n t o  I G T -  t r oc ke n  
W e in gu t  Tom ares ca ,  Ap u l i e n ,  I t a l i e n  
0 , 75  l  F l .  2 9 , 9 0  €  


