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Menii des Hauses RielgAue.

Parkrestaurant — Café — Terrassen
Rheinischer Biergarten

UNSER KUCHENTEAM UNTER DER LEITUNG
VON MATTHIAS PAASCH HEIGT SIE HERZLICH WILLKOMMEN

MENU DES HAUSES

CARPACCIO VOM RINDERFILET
mit Rapskernmarinade, Feldsalat-Bouquet und Parmesan Chip

* ok %k

TOMATENCONSOMME
mit Basilikumkl6B8chen

GEBRATENE RIESENGARNELEN
an Reisbandnudeln mit Wakame, rotem Paprika und Pernodrahm

X kX

»» MILCHKALBVARIATION “
Filet, Bickchen und Bries mit Rotwein Schalotten

und Kriuter-Kartoffelptree
S 3

PISTAZIEN CREPES
mit Weichsel Mousse gefullt und Espresso Milchschaum

pro Person 49,80 €

Als Drei-Gang-Meni 36,90 € pro Person
(Ohne Vorspeise und Zwischengericht)

Als Vier-Gang-Meni 43,90 € pro Person
(Ohne Zwischengericht)

Unsere Weinempfehlung zu diesem Ment
WEIBER BURGUNDER

"IM ALTEN ROD’

Q.b.A., trocken

Selection Alexander von Essen

& Weingut Spiess, Rheinhessen

0,75 L-FL. 29,90 €
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Saisonale Meniis RicigAue.

Parkrestaurant — Café — Terrassen
Rheinischer Biergarten

WINTERMENU

KALBSBRIES

in Nussbutter gebraten

mit Blattsalaten in Balsamico Vinaigrette
% ok

ZWIEBELRAHMSUPPCHEN
mit Appenzeller Brotstange
% ok

STEAK VOM ANGUS RINDERRUCKEN
auf Portwein Jus mit Spitzkohlgemiise und Kartoffelgratin
kK k

KUCHLEIN AUS ZWIEBACK UND SAHNEQUARK
mit Orangeneis und Kumquats Konfit

pro Person 46,80 €

Unsere Weinempfehlung zu diesem Meni
FRUHBURGUNDER

Q.b.A., trocken

Weingut Meyer Nikel, Ahr

0,751 Fl. 38,90 €

VEGETARISCHES MENU

KARTOFFELFLAN

mit Endiviensalat in Krduter-Sauerrahm Dressing
und karamellisierten Walnlssen

* kK

CREMESUPPCHEN VON ROTER BETE
mit Schaum und Stroh

* ok %k

SPINAT-RICOTTA KNODEL

auf einem Wintergemise-Beet und Kurbissauce
X % ok

KOMPOTT VON WALDBEEREN
mit Bourbon Vanilleeis

pro Person 36,80 €

Unsere Weinempfehlung zu diesem Ment

RIESLING GUTSWEIN

Qualititswein, trocken

Weingut Robert Weil, Rheingau

* Bekémmlich, fruchtige Spezialitit vom weltbekannten Weingut in Kiedrich *
0,75 1 FI. 33,90 €



